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Mogliche Vorspeisen:

e Datteln beurre salé

e Bruschette della casa

Wildlachsrouladen (FSC) mit Krdauterkase

Gazpacho

Kirbiscremesuppe, Erbsen Miso Suppe
Flammenkuchen

e Fleischplatte mit diversen, feinen Fleischwaren

e Kaseplatte mit erlesenen franzésischen Weichkasen
e Thunfischmousse auf Gurkenbett

e Bresaola mit Oivendl und Parmesanstreifen

Pro Person und Angebot 7 CHF
Mogliche Hauptspeisen (Kosten pro Person):

e Lasagne della casa (veg/Fleisch) 20 CHF

Scallopine al limone* 20 CHF

Saltinbocca* (20 CHF)

Kalbsfilet (200g) in der Salzkruste (Hausspezialitat) 30 CHF
Rindsfilet (200g) in der Salzkruste (Hausspezialitat) 40 CHF
e Spargelrisotto 20 CHF

e Safranfettucini mit Steinpilzrahmsauce 20 CHF

Diese Gerichte * kdnnen aus kiichentechnischen Griinden bis maximal 15 Personen serviert werden.
Mogliche Desserts (Kosten pro Person)

Schokoladenmousse maison 7 CHF

Zitronencreme 7 CHF

Ofenfrische Apfelwahe mit Mangosorbet 8 CHF

Tarte tatin 10 CHF

Grosse Auswahl an Getranken und Bieren sowie Schaumweinen

Verlangen Sie eine personliche Offerte.



